
Le savoir-faire français à votre table...

Choisissez votre entrée, plat principal et dessert à
partir de la sélection des plats à la carte et créez

votre menu pour 38,00 €

Ragoût crémeux de poissons et crustacés
waterzooi

Artichauts et crème de chorizo
lotte braisée

Pommes de terre sarladaises et fruits rouges
confit de canard

Tajine de carottes et condiment aux dattes

carré d’agneau en
croûte d’herbes

P O I S S O N

V I A N D E

Betterave, feta et huile d’olive vierge
riz rouge crémeux

macarons au chocolat 
et liqueur de baileys

tarte aux poires

Glace à la vanille, meringue flambée au
Grand Marnier

omelette norvégienne 

E N T R É E

P L A T  P R I N C I P A L

V É G É T A R I E N

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

Beurre à la moutarde de Dijon,
Rillettes de maquereau fumé et piquillos,
Pain artisanal

tielle sétoise
Tarte au poulpe, tomate et herbes fraîches

quinoa croustillant
Tartare de thon et chips d'algues dulse

ravioli de volaille et
orange
Shimeji au vinaigre

huîtres gratinées
Fondue de poireaux et champagne

Mousseline de cresson et pommes de
terre tournées aux algues

filet de daurade rose

C O U V E R T Par personne

21, 00 €

28 , 00 €

16 , 00 €

7 , 50 €

7 , 00 €

7 , 50 €

26 , 00 €

25 , 00 €

2 , 50 €

23 , 50 €
café gourmand 9 , 00 €
Assortiment de desserts

Asperges et morilles au vin de Madère sec
entrecôte 27 , 00 €

Cardamome et mascarpone

 9 , 00 €

9 , 00 €

8 , 00 €

 10 , 00 €

selection de fromages 9 , 00 €
Selon arrivage


