cﬁﬁ ba cate

e COUVERT parpersonne 250€ w PLAT PRINCIPAL

Beurre a la moutarde,

potimarron roti et miso, VIANDE

ain biologique

P I RAGOUT DE PALERON 22,00€
Xerem, glace de baby carottes

. MAGRET DE CANARD 20,50€

* ENTREE Gnocchis, fromage de chevre et réduction

de Porto

DUO DE GAUFRES CAROTTE ET EPINARD 850€
Creme de tofu et poivron

VEGETARIEN

LA SARDINE , N LOO€  MEDAILLON DE BETTERAVE ET JUS 18,00€
Tarte fine de sardines, créemeux d’oignons s n._. . ,
Creme de celeri et daikon glace
FOIE GRAS 14,50€
Brioche, croquant de figues
A S0€
[’LEU-ROTESAA 'LA PERSILLA.DE 9,5 'DESSERT
Emulsion de chataignes, euf parfait
DELICE CHOCO-CAFE 9.00€
Mousse ganache chocolat-cafe et praliné
croquant
+PLAT PRINCIPAL ,
SABLE CARAMEL ET POMME 7,00€
POISSON OMELETTE NORVEGIENNE 7.50€
. Glace a la vanille, meringue flambée au
SOLE MEUNIERE 26,00€ Grand Marnier
Gratin dauphinois, chou kale
X FROMAGE FRANCAIS AU LAIT CRU ET 8,00€
TURBOT, RIZ CREMEUX VERDE ET 25,00€ A PATE MOLLE AVEC DUO DE COING
COUTEAUX ET D’ANIS
Emulsion d’agrumes Vache ou chevre, selon arrivage

THON SNACKE 20,00€
Figues caramelisees au Porto, écrase de pommes
de terre et aioli

CALAMAR DES ACORES 19,00€
Riz sauvage et reduction a 'armoricaine

CHOISISSEZ VOTRE ENTREE, PLAT PRINCIPAL ET DESSERT A
PARTIR DE LA SELECTION DES PLATS A LA CARTE ET CREEZ
VOTRE MENU POUR 38,00 €




