
MACARON CHOCOLATE, ROSEIRAL.

E N T R A D A

RAVIOLI DE AVES, REDUÇÃO TOMILHO LARANJA. 

P R A T O  P R I N C I P A L

ROSSINI, MORILLES E MOUSSELINE TOPINAMBOUR. 

ROBALO DE LINHA ESPARGOS, EMULSÃO DE
FOLHAS DE LIMA. 

S O B R E M E S A

VIEIRAS BRASEADAS, BISQUE, PEROLAS DE YUZU. 

ou

Menu 55€

AMUSE BOUCHE

ou

Tartelete de atum. 

*

**

***

ou

TARTE DE PÊRA CARDAMOMO, MASCARPONE.


